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Lieferverbund kniipft das Netz enger

Das Regionalbuffet im Seenland hat drei neue Mitglieder aus Gustenfelden, Rothaurach und Osterdorf

VON ROBERT SCHMITT

GUSTENFELDEN — Das Regional-
buffet im Frinkischen Seenland hat
drei neue Mitglieder. Die Winkler-
Miihle in Gustenfelden, der Birenhof
in Rothaurach und die Familie Gag-
stei aus Osterdorf-Pappenheim
diirfen nun mit dem Emblem des
Lieferverbunds von Bauern und Gast-
wirten werben. Familie Winkler stellt
die erste Miihle in dem regionalen
Zusammenschluss fiir kulinarische
Genusserlebnisse.

Damit sind es 58 Gaststatten sowie
Lebensmittel-Handwerksbetriebe
und landwirtschaftliche Erzeuger, die
sich zusammengeschlossen haben, um
untereinander Handel zu treiben und
regionale Wertschopfungsketten zu
S en. 22 davon stammen aus dem
Landkreis Roth. Die iibrigen Unter-
nehmen sind im Landkreis WeiBlen-
burg-Gunzenhausen angesiedelt.

Susanne und Stefan Winkler wer-
den im Verbund Mehl, Gries, Flocken,
Miisli und Spezialmehle liefern kon-
nen.

Der Rothauracher ,Bérenhof“ wird
selbstgemachten Eier-Likér, Nudeln,
Kartoffeln sowie jede Art von Ge-
fliigel im Angebot haben: Enten, Gén-
se, Hithner sowie Bratwiirste und
Steaks von der Pute. Wie die Winklers
betreiben auch Monika und Markus
Bér einen eigenen Laden in Roth-
aurach, in dem sich jeder mit frischen

ukten von Bauernhof und Miihle
eindecken kann.

Einen solchen wollen Lydia und
Manfred Gagsteiger in Osterdorf eben-
falls bald er6ffnen. Gegenwirtig kén-
nen sie Puten liefern und Ferien auf
dem Bauernhof anbieten.

Das Regionalbuffet existiert seit
2003 und ist eine Initiative der Amter

. fir Landwirtschaft, Forsten und
Erndhrung in Mittelfranken. Neben
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Freuen sich iber die neuen Embleme. Hinten von links; Stefan Winkl
V‘{lnkler, Susanne Winkler, Lydia éagsteiger, Markus Béar und

Schwarz. Vorne von links: Johannes
kleinen Maximilian.

der Region Frankisches Seenland exis-
tieren in Mittelfranken noch drei wei-
tere regionale Lieferanten-Verbiinde.
Ziel ist es, Produzenten und Veredler
zusammenzufiihren. Jeder Gastrono-
miebetrieb verpflichtet sich dazu, auf
seiner Speisekarte
Gerichte anzubieten, die aus Grund-
stoffen der Region hergestellt werden.
RegelmiBige Betriebs! che garan-
tieren diese Qualitit, die fiir die Kun-

mindestens fiinf -

den jederzeit nachvollziehbar ist.
»¥rische und kurze Y egesinduns
ein besonderes Anliegen“, erklarte
Renate Schwarz, beim
wirtschaft in WeiBenl]
Regionalbuffet zustindig. , Damit wol-
len wir einen aktiven Beitrag zur
Erhaltung unserer Kulturlandschaft
leisten“, so die Ernahrungsexpertin.
Die Besonderheiten der regionalen
frankischen Kiiche werden dabei

ler, Thomas Winkler,

g

olfgang Heinzel und Renate
Monika Bar mit dem
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beachtet und entsprechend der Jahres-
zeiten weiterentwickelt.

»Wir sind bestrebt, die Qualitat
unseres Angebots stindig zu ver-
bessern“, ergédnzte Regionalbuffet-
Vorsitzender Wolf; einzel, der
die drei Blech-Embleme gemeinsam
mit seinem Stellvertreter Thomas
Winkler aus Alfershausen nach einer
Vorstandssitzung in der Winkler-
Miihle iiberreicht hat.



